
                                   Restaurant scolaire : Menus du mois de décembre 202 

 

Toutes les viandes bovines sont d’origine française (VBF) – Les menus peuvent être modifiés en fonction des livraisons 

 

Lundi 02 décembre 
 

Mardi 03 décembre 
Végétarien 

Mercredi 04 décembre 
Centre aéré 

Jeudi 05 décembre 
 

Vendredi 06 décembre 
 

Potage parmentier maison 
Roti de porc bio 

Petit pois bio 
Fromage bio 

Fruit de saison 

Taboulé maison 
Poisson de la marée msc 

Duo de navets et carottes bio 
Coulant au chocolat maison 

 

Salade verte dés de mimolette 
Quiche lorraine maison 

Cake maison 

Choux rouge balsamique 
Bolognaise végétarienne bio 

Emmental râpé bio 
Fruit de saison 

Terrine de campagne bio 
Sauté de bœuf au paprika 

Pommes sautées 
Crème dessert caramel bio 

Lundi 09 décembre 
 

Mardi 10 décembre 
 

Mercredi 11 décembre 
Centre aéré 

Jeudi 12 décembre 
Végétarien 

Vendredi 13 décembre 
 

Toast rillettes de thon, salade 
Blanquette de volaille 

Carottes bio 
Fromage 

Fruit de saison 

Salade, fromage, noix bio 
Poisson de la marée msc 

Riz bio aux petits légumes 
Muffin à la vanille maison 

Terrine de campagne bio 
Tartiflette maison 

Salade verte 
4/4 maison 

Crème de choux fleur bio 
Légumes façon bourguignonne 

Purée maison 
Smoothie poire bio maison 

Feuilleté au jambon bio, salade 
Steak haché  

Coquillettes bio 
Yaourts à la vanille bourbon bio 

Lundi 16 décembre 
Végétarien 

Mardi 17 décembre 
 

Mercredi 18 décembre 
Centre aéré 

Jeudi 19 décembre 
 

Vendredi 20 décembre 
 

Potage de légumes bio 
Pizza au fromage maison 

Salade verte 
Fruit de saison 

Choux blanc bio, dés de fromage 
Mix grill bio 

Frites 
Glace artisanale bio 

Thon et mais 
Lasagne maison 

Salade verte 
Fruit 

 
Repas de noël 

Duo de saucisson, cornichon 
Pates carbonara 

Clémentines 

Lundi  
 

Mardi  
 

 Jeudi  
 

Vendredi  
 

     

Lundi  
 

Mardi   Jeudi   

     


